
 

Journée des  retraités parisiens à Orléans 

Mardi 29 septembre ou Jeudi 1er octobre 2026 

  

 

DÉROULEMENT DE LA JOURNÉE 

 7h30 en autocar grand tourisme depuis le 5 place des Vins de France 75012 

 Pause confort de 15mns en cours de route  

 10h : Visite guidée du centre historique et de la cathédrale 

Ville d'Art et d'Histoire, Orléans est aussi ville verte et ville d'eau, bordée par la Loire. Célèbre ville royale notamment 
pour Jeanne d’Arc qui la libéra des anglais en 1429. 

Labellisée Ville et Pays d’art et d’histoire depuis mai 2009, Orléans est aujourd’hui une destination phare du Val de 
Loire, notamment grâce à sa position stratégique et son rôle de capitale régionale. 

Patrimoine historique et naturel (cathédrale Sainte-Croix, hôtel Groslot, bords de Loire…), spécialités gourmandes (vin, 
chocolat, vinaigre et autre produits régionaux !) et découvertes culturelles… Il y a de nombreuses bonnes raisons de 
visiter Orléans ! 

 12h30 : Déjeuner dansant au Mercure Porte de Sologne, animé par un magicien, mentaliste et DJ 

 17h15 : retour vers Paris et arrivée prévue vers 19h /19h30  

Ce prix comprend : 

 Le transport en autocar Grand Tourisme aller/retour, frais de route et de chauffeur inclus. 

 Le déjeuner « gastronomique » et les animations. 

Tarif agent et accompagnant (subvention incluse) : 34€ par personne 

(Coût réel : 114€ par personne, soit taux de subventionnement de 70%) 

 Délégation départementale de l’action sociale de Paris 

5 place des Vins de France—75012 Paris 

Cathédrale Sainte-Croix Hôtel Groslot 



  Menu gastronomique 

Apéritif , kir au Vouvray accompagné de 3 mignardises par personne 

Profiterole de rillettes de saumon et saumon fumé, chantilly à l’aneth 

Filet de canard, jus au vinaigre balsamique et son flan de carottes et champignons 

Assiette de fromages locaux affinés, salade 

Pavlova chantilly mascarpone à la vanille et fruits de saison, coulis de fruits du moment 

Eaux plates gazeuses, vins de Loire, 

 Café ou thé ou tisane 

Salle avec tables 

de 9 convives 

Entrée Plat 

Dessert 


